
Voraussetzungen zur Modulzulassung
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1 Lebensmittelsensorik x

2 Verfahrenstechnik 1 x x x

3 Mikrobiologie x x

4 Verpackungstechnologie x x

5 Milchtechnologie   (nur 4 von 5 erforderlich) x x x x x

6 Qualitätsmanagement und Lebensmittelhygiene x x x

7 Verfahrenstechnik 2 x x x x

8 Lebensmittelchemie x

9 Fleisch- und Fischtechnologie x x

10 Technologie der Gemüse, Früchte, Öle x x x x

11 Süßwaren- und Getränketechnologie    (nur 4 von 5 erforderlich) x x x x x

12 Qualitätsmanagement in der Lebensmittelproduktion        (WPM) x x x x

13 Vegane und vegetarische Lebensmittel                                  (WPM) x x

14 Technologie der Getreide- und veganen Ersatzprodukte    (WPM) x x x x

15 2. Projektarbeit
16 Industriepraktikum

Prüfungsvorleistungen

verbindliche Voraussetzung: mind. 83 Credits aus den Modulen des 1. bis 3. Semesters
verbindliche Voraussetzung: Nachweis von mind. 145 Credits


