5. Semester Bachelor Lebensmitteltechnologie (9. Semester Dual)
Lehrveranstaltungen Wintersemester 2024/2025

Vorldufige Planung. Verbindlich sind die Angaben unter Isf.hs-nb.de!

Stand: 20.08.2024

Zeit Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Fleisch- und Technologie der
08:00 - Fischtechnologie Gemduse, Frichte, Ole
09:30 [Ebert] [Meurer]
2 Projektarbeit (S) Raum 415, Raum | Raum 453, Haus |
In Gruppen laut Aushang bzw. | In Gruppen laut Aushang bzw.
unter Isf.hs-nb.de: unter Isf.hs-nb.de: | T
Technologie der Technologie der 2. Projektarbeit (P) Technologien fir eine
Gemuise, Friichte, Ole (P) | Gemiise, Friichte, Ole (P) nachhaltige
10:00 - Lebensmittelkette (IPS)
11:30 Technikum, Haus Il Technikum, Haus Il h
.................... [Schonel SuRwaren- und
. . Raum 415, Haus | Getranketechnologie
SiRwaren- und SuRwaren- und
Getranketechnologie (P) | Getranketechnologie (P) [Bolenz]
Technikum, Haus |1l Technikum, Haus 11| Garungstechnologie (V) Raum 453, Haus |
112;'455- ----------------- 2. Projektarbeit (P) [Sandmann]
Garungstechnologie (P) | Garungstechnologie (P) Raum 415, Haus |
Technikum, Haus Il Technikum, Haus Il
1400 - 2. Projektarbeit 2. Projektarbeit Technolor?ri]e?'fﬂr eine
15: nachhaltige
5:30 Lebensmittelkette (IPS)
[GroBjohann]
16:00 - Raum 415, Haus |
17:30

Praktikum Fleischtechnologie inklusive Fisch vom 09.12. — 13.12.2024
09.09. — 10.09.2024 siehe Sonderplan; Beginn der regelmafligen Lehrveranstaltungen: 11.09.2024



